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sehr zeitgemaB war, z u  priifen, ob Konservierungs- 
mittel eine Beeinflussung'dieser Reaktion, sei es im 
positiven oder negativen Sinne. bedingen konnen. 
Ks ergab sich, daD Kaliumdichromat rohe Milch 
rorzutauschen vermag, wenn abgekochte Milch 
vorliegt, und daB Wasserstoffsuperoxyd umgekehrt 
abgekochte Milch vortluschen kann, wenn rohe 
Milch vorliegt. 

Untersuchungen iiber den F r i s  c h  e z u s  t a n d  
von Milch haben ferner noch angestellt F e n d 1 e r 
und B o r k e 146)  unter Benutzung der Alkohol- 
probe und des Sauregrades, fiowie M o r r e s 47) 

mittels derselben Kriterien, sowie der Alizarol- 
probe's), die einenAnhaltnicht nur iiber den G r a d ,  
sondern auch iiber die A r t  der Milchzersetzung gibt. 

Wenn auch manche der vorstehend mitgeteil- 
ten Forschungsergebnisse noch nicht geniigend 
sichergestellt sind, so gewahren sie doch in ihrer 
Gesamtheit einen Einblick iiber die Richtung, in 
der sich zurzeit die wissenschaftliche Arbeit zur 
Erforschung der Eigenschaften der Milch und zur 
Nutzbarmachung derselben fur eine auf hygienischer 
Grundlage beruhende Beurteilung der Milch bewegt. 

W i e g n e r 4 9 )  hat sich mit k o l l o i d c h e -  
m i s c h e n S t u d i e n an der Milch beschaftigt 
und gelangt zu dem Schlusse, daB die S e r u m - 
rerfahren (Bestimmung der Lichtbrechung und der 
Dichte des Milchserums) wertvoll zum Xachweise 
etwaiger WLsemng sein werden, neil die fett- und 
caseinfreie Trockenmasse des Serums den Gesetzen 
fur e c h t e Losungen unterliegt, und diese hoch- 
dispersen Bestandteile nur sehr geringe Gehalts- 
schwankungen erleiden. A c k e r m a n n 60) er- 
ortert die Beziehungen zwischen dem Lichtbre- 
chungsvermogen und der Dichte des Milchserums 
unter Hinweis auf die Arbeiten W i e g n e r s (1. c.). 
R i c h m o n d 61) hat die Genauigkeit gepriift, mit 
der die Aldehydtitration der Milchproteine erfolgt, 
und glaubt, eine gewisse Abhangigkeit der A 1 d e - 
h y d z a 11 1 vom Alter der Nilch feststellen zu kon- 
nen. T i 1 1 m a n s 62), sowie T i 1 1 m a n s und 
8 p 1 i t t g e r b e r 63) haben ein colorimetrisches 
Verfahren zur quantitativen Bestimmung von 
S a I p e t e r s a u r  e i n  M i  1 c hmittelsDipheny1- 
aminschwefelsaure ausgearbeitet. H a g e r S4) lie- 
fert Beitrage zur Kenntnis und Beurteilung von 
Z i  e g e n  m i  1 c h. 

B u r r 66) liefert einen Beitrag zur Zusammen- 
setzung und Beurteilung von T r o c k e n m i 1 c h - 
p r a p a r a t e n ; die Haltbarkeit und volle Los- 
lichkeit solcher F'riiparate scheint durch zurzeit 
noch unbekannte Eigenschaften der Trockenmilch 

4'3) Z. Unters. Sahr.- u. GenuBm. 21,477; diese 
Z. 14, 1097. 

47) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 22,459; diese 
z. %4, 2411. 

48) Morre s ,  Xlchwirtschaftl. Zentralbl. 7,441. 
49) Milchwirtschl. Zentralbl. 7, 534. 
60) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 22, 405; diese 

6 l )  Analyst 36, 9; Chem. Zentralbl. 1911, I, 

62) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 20,676;diese 

Z. 24, 2411. 

1169; diese Z. 24, 174. 

Z. 24, 314. 

Z. 14, 2377. 
53) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. t 2 ,  401 ; diese 

64) Milchwirtschaftl. Zentralbl. 7. 19. 
66) Milchwirtschaft,l. Zentralblatt 7, 118. 

stark beeinfluBt zu werden, und es scheint gegen- 
wartig kaum Milchpulver zu geben, die als gut be- 
zeichnet werden miissen. B a 1 1 n e r und R i t t e r 
v o n S t o,c k e r t 5 6 )  haben mittels des Komple- 
mentbindungsverfahrens festgestellt, daB die Ei- 
weiBkorper der T r o c k e n m i 1 c h sich wie jene 
der nativen Milch verhalten. - Wenn man bedenkt, 
daB Verfahren zur Herstellung von Trockenmilch 
schon seit Jahren bestehen, und welchen Wert ein- 
wandfreie derartige Erzeugnisse fur den Verbraucher 
haben konnen, und wie vorteilhaft eine derartige 
Verwertung allein der Magermilch fur die Milch- 
produzenten sein wiirde, so gibt die Tatsache, daB 
trotzdem Trockenmilchpraparate auf dem Xah- 
rungsmittelniarkte noch keine Rolle spielen, aller- 
dings zu den1 Schlusse AnlaB, daB der Herstellung 
solcher Erzeugnisse, wie auch B u r r (1. c.) anfiihrt, 
noch Schwierigkeiten entgegenstehen, die ein all- 
gemein aufnahmefahiges Erzeugnis noch nicht ent- 
stehen lassen; dagegen scheint Trockenmilch in er- 
heblichen Mengen zur Herstellung von Sahrungs- 
mitteln, wie Milchschokolade u. a., bereits Ver- 
mendung zu finden. 

Von Arbeiten iiber K ii s e seien genannt die- 
jenige von L a s k o w s k y 67), der den Zusammen- 
hang zwischen der Zusammensetzung der Milch und 
des daraus gewonnenen Kases erforscht hat, ferner 
von B u r r  und B e r b e r  i c h SB), welche eine 
Monograpliie iiber die S c h a f m i 1 c h w i r t - 
s c h a f t mit eingehender Beriicksichtigung der 
verschiedenen Arten Schafkiise geben. F r a n g o - 
p o 1 69) gibt Analysen rumanischen Schafkases, und 
H i n k s 60) berichtet iiber den mineralischen uber- 
zug, mit dem G o r g o n z o l a k a s e  haufig beim 
Reifen rersehen wird, und der von der natiirlichen 
Rinde dieser Kiise wohl zu unterscheiden ist. 

(Schlufi fo1gt.j 

Ein modifizierter 
Soxhlet-Extraktionsapparat rnit 

Destillationsvorrichtung. 
Von Dipl. Ing. FRITZ FRIEDRICHS, 
Cornell University, Ithaca, N. Y. 

(Eingeg. 20.18. 181%) 

Eine Unbequemlichkeit der iiblichen stationaren 
Extraktionsapparate ist, daB der Kiihler zugleich 
als VerschluB des Extraktionskorpera dient, also bei 
jeder neuen Beschickung abgenommen werden mul3, 
weshalb es unmoglich ist, den Kiihler fest mit der 
Wasserleitung zu verbinden. Ein weiterer Nachteil 
ist die Erfordernis eines besonderen Destillierappa- 
rates zur Wiedergewinnung des Extraktionsmittels. 

Beide Nachteile vermeidet in einfachster Weise 
nebenstehende Konstruktion. Sie unterscheidet sich 
von der gebriiuchlichen Form hauptsachlich dadurch, 
daB bei ihr der Kiihler exzentrisch angebracht ist. 
Durch dime Anordnung ist ein geaonderter Ver- 
schluD des Extraktionskorpers und die Anbringung 
einer einfachen Destilliervorrichtung ermoglicht. 
Der VerschluD des Extraktionsraumes A ist als 

66) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 22, 648. 
67)  Milchwirtschaftl. Zent.ralbl. 7, 545. 
68) Milch-Ztg. 40, 95. 
69) Milchwirtschaftl. Zentralbl. 7, 289. 
60) Analyst 36, 61; Chem. Zentralbl. 1911, 1, 

1149; diese Z. 24, 174. 



Hshnstopfen auegebildet. d e n  unterea Ende etwes 
wrengt und abgeschragt ist, 80 defl dss Extrak- 

kann niclit melir 

t iokmittel  nicht zwiachen Ge- 
fiiDwand und Extrektionehulee 
herablaufen kann, sondern auf 
den Extrahenden tropft und 
ihn durchdringt. 

Der Gebrauch des Appa- 
rates ist wie folgt: 

Sach  Abnahme dea Hahn- 
stopfens wird der Apparat mit 
dem Extrahenden beschickt und 
der Stopfen dann wide r  so auf- 
gesetzt, daD der Extraktions- 
rauni mit dem Kuhler direkt 
koniniiiniziert. In uhlicher Wei- 
se stcipt Iieim Heizen d e ~  Kol- 
liens tlas Extraktionnmittel als 
1)aiiilrf ziim Kuliler empor, 
\\ irtl kirndensiert und gelangt 
durcli den Haiinstopfen zum 
Extralienden. von wo es zum 
Kollwn ubgehebert wird. 1st 
die Extraktion beendet, so 
verltindet man die Destillier- 
vorriclitung D mit einem zwei- 
ten Kollien E. der an den- 
nel ben A pparat tlngemhliffen 
ist, schlieBt den Hahnstopfen 
A rind iiffnet den Halin D. 
--  DILL^ jetzt in1 Kuliler kon- 
densiertt. Extraktiommittel 

durch den Extraktionsraum in 
den Kolhen zuriickgelangeti. sondern wird in die Vor- 

lage abgehebert. Der letztem Heber C ist 80 eng, 
defl er ateta mit einem Fliiaeigkeitetropfen infolge 
Kepillarwirkung versohloeeen iet und 80 wie der 
Heber a m  E x t r a k t i o n e k o v  nur der Fliiseigkeit, 
nicht aber dem Dampf den h h t r i t t  erlaubt. 

Nachdem men nach beendeter Deetillation den 
extraherten Stoff entfernt, und den den Extrakt 
enthaltenden Kolben B durch den Kolben E, welcher 
jetzt daa Extraktiommittel enthiilt, ersetzt hat, ist 
der Apparat fur die niichste Bestimmung fertig. 

Die Hauptvonuge diems Apparates sind: 
1. E'eete Verbindung dea Kiililers rnit der Waa- 

serleitung ohne Anwendung von langen Gummi- 
schlauchen. 

2. Ausfuhning von Extraktion und h t i l l a t i o n  
an  demselben Apparate. ciaher Empami8 an Ex- 
traktionsmittel. 

3. Schnelle und bequenie Aiisfiilirunp vieler Ex- 
traktionen Iiintereinander. 

4. Verminderimg der Bruchgefahr, d a  der g a n 7 ~  
Apparat featmontiert werden kann, und bei der Be- 
scliickung nur Hahnstopfen und Kolben abpmom- 
men ZII  werden brauchen. 

In iihnlicher Weise lassen Rich natiirlicli die 
meisten Extraktionsapparate modifizieren. 

I)er zum Apparat gehorige Gegenstromriick- 
flullkiililer~) gewiihrleistet bei sparsamem H'atwr- 
verbrauch eine roniigliche Kuhlwirkung. 

Der Apparat wird geliefert ron der Firma 
Greiner & E'ridrichn. G. m. 1). H.. Stiitzerbacli in 
Thiiringen. [A. 192.1 
-~ - . 

1) Dieac Z. f5 ,  24%-2426 (1910). 

Wirtschaftlich-gewerblicher Tea. 
Kune Nachrichten iiber Handef und 

Industrie. 
Verdnlgtr Ma8Len. In  dem l'atenhtreit B a e - 

k e I H n ti - A y I R w o r t 11 litit  daa Patentamt Dr. 
R a e k e-  1 a n d unterrn 10. Srpt. ein weiteres Patent 
(Nr. 1 048 475) erteilt. \velclies auch die von gegne- 
rincher Seite tlngefoclitcnen Patentannpruclie. an- 
erkennt : nie betreffen ein Verfahren, harte, zu- 
sammenliangende und nclitiielzbare Plienolkonden- 
sationnprodukte aus sclinielzlraren liarzipen Stoffen 
vom Salitretintyp, die durc,li Einwirkung von Form- 
aldehyd auf Phenol erzeiiyt 3ind, Iierzuatellen, der 
darin Iwsteht. Fomaldeliyd ider Korper. die faliig 
aind, Fc'clrmaldrhyd Iiervorr.iil'clrin~pn, darauf reapie- 
ren ZII Ia.q8en.L' 

A I u - 
m i  n i u m in Slechen, uuch rundcn tder von tn=- 
s t immkr  GrGUe, i n t  nach $ 172 mit 11 Cts. fur 
1 I'fd. xu verzollen, dagcgen in langen Streifen von 
weniger nls 37,5 cm Hreite HIS nicht besonders er- 
wahnter Gegcnstand nus Aluminium ntlcli g 199 
mit 450, vom Wert. - I' f 1 tl n z 1 i c h c r T n I g , 
einpefiitirt von Davies, Turnw & CO. (Boston). dor 
aun vrrseifton und unwrn-ifteni Fet t  und einem 
Alktllisilicact h-stand, stellt .,pflnnzlichen Tnlg" ini 
Sinnr von § 580 der Zollfrcilistc dar  und ist nicht 
ah .,nicht h w m d i m  vrirpcv+ehrner verarbeiteter 

D. 1 K.  IXH.] 
Z o  I I t a r  i f v n t n c 11 c* i d 11 n gt. n. 

('b. 1912 

Gegenstand" nach $480 mit einem Wertzoll von 
20% zu belcgen. 

N e u g e g r i i n d e t e  F i r m e n  (Die Klam- 
mern geben daa autorisierte Kapital in Mill. Doll. 
an.) Aetna Graphite Co., Wilmingtun, Del. (0,625); 
F i b r  Producta Co., Portland, Maine (1); faseriger 
Kautschuk. Pine Products CO., A u p ~ t a ,  Maine 
(0.3); Harz u. dgl. Am. Klie-Rite Co., Jereey City, 
N. J. (0.1); Chemikalien. Price Fire & Water- 
proofing&.. i'oughkeepie, N. Y. (0.376); Priiparate, 
um Stoffe waaserdicht und feuerfest zu machen. 
Central Union Sugar Co., Neu-York (2); Zucker- 
I-rieugung u. -rnffination. Onondaga Paint Works 
Inc., Onondaga, N. Y. (0,126); Farben u. Firnis. 
('licrry Chem. Co., Glenside, Penns. (0,l); Chemi- 
kalien. New England Electric Chemical Metale Co., 
I'ortlnnd, Maine (6); Abbau u. Verhiittung von 
Mineralien aller Art; Priie. A. F. Jones. Cooperative 
Rubber Co., Kittery, Maine; Kautschuknrtikrl. 
Southern Aluminium Co., Neu-York. Bakker's 
Vnrnis Works, Patemon, N. J. (0,125); Farhen, 
Firnis u. dgl. New York A KfJ G e m .  Co., Neu- 
York (0.15); pharmazeut. Priiparate und wiaaen- 
Rchaftliche Instrumente. Carolina Phosphate Co., 
Greenville, South Carolina (0,l); Priis. H. L. Todd. 
Farmers' & Floriste' Chem. Co., Columbus, 0. 
(0,125); Dungcmittel. Universal Chem. Co., Dover, 
Delaware (30); Diinpeniittel. Chamberlain Cb., 

D. m. 1333.1 
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